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Vino Spumam‘e Brut

Uve
Moscatello Castiglione,
Pecorino.

Zona di produzione
Castiglione a Casauria.

Tipologia di terreno

Terreni argillosi-calcarei
Anno d'impianto: 2007

Sistema di allevamento

Controspalliera con potatura
Guyot.

Spumantizzazione

Rifermentazione: in autoclave per
1 mese, poi affinamento sulle fecce
fini per un altro mese.

Andamento climatico dell’ annata

Ad una primavera incerta e
instabile, ha fatto seguito un'estate
decisamente calda e asciutta; in
particolare, & stata ventosa e secca
nel mese di agosto.

Grado alcolico
1% vol

Abbinamenti

Preparazioni golosamente grasse,
base uovo, fritture di ogni genere,
dal pesce alle classiche con
vegetali, ottimo con fiore di zucca
con un cuore di fiordilatte ed alice.
Bene si abbina con formaggi
cremosi vaccini. Aperitivi con vol-
au-vent farciti con salse fresche.
Etichetta che sintetizza la
convivialita, la semplicita ed
immediatezza e la condivisione.
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